CURTEFRANCA BIANCO

Il Curtefranca Bianco di Ca' del Bosco proviene da uve Chardonnay e Pinot Bianco ed & capace di
regalare armonia e integrita, un bianco franciacortino che esprime I'essenza di questa grande
cantina di Erbusco. Un vino che affonda le proprie radici nel 1972, anno della prima etichetta, e
che ancora oggi riesce a stupire per la sua ottima capacita di evoluzione, con una longevita per
molti inaspettata.

Siamo sui vigneti di Erbusco, Cazzago San Martino e Passirano, nel cuore della Franciacorta; qui
troviamo le 12 vigne che danno origine al Curtefranca Bianco, un esempio dello stile di Ca' del
Bosco. Vendemmia manuale in piccole cassette, vinificazione esclusivamente in tini d’acciaio,
affinamento di 8 mesi e imbottigliamento per gravita, senza aggiunta di ulteriori solfiti. Nel calice
si mostra con un giallo paglierino con riflessi verdolini e offre un bouquet delicato dove le note
fruttate si alternano a quelle floreali lasciando nuance di mela golden, di pera, di susina e di
ananas.

Seducente e di lunga persistenza aromatica: un grande bianco franciacortino...

Colore

Giallo paglierino, con riflessi verdolini

Profumo

Note fruttate e floreali dove si distinguono la mela golden, la pera, la susina e |I'ananas

Gusto

Secco, di bella struttura, morbido, equilibrato, sapido
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